TISKOVA ZPRAVA 9. 6. 2026

Moravské namésti v Brné opét ovladnou perliva vina pod narodni
znackou ,,bublinky“

Svézi, hrava a stoprocentné domaci. Takova jsou perliva vina, ktera se v patek 19. ¢ervna
2026 predstavi na brnénském Moravském namésti. Druhy roc¢nik akce Den bublinek, kterou
organizuje Vinafsky fond CR, nabidne od 15:00 do 22:00 hodin ochutnavku vin od $estnacti
vinafstvi. Prostranstvi pifed kinem Scala nabidne degustaci , bublinek”, michanych drink
z téchto vin, barmanskou show i multizdnrovou hudbu.

Na prostranstvi pred kinem Scala se po celé odpoledne a vecer budou prezentovat zastupci
Sestnacti moravskych vinarstvi. Akce se tak béhem roku znatelné rozrostla, loni se ji ucastnilo
deset vinarstvi.

Mezi prezentovanymi vyrobci nebudou chybét zavedend jména ani butikova vinafrstvi: PATRIA
Kobyli, SPIELBERG CZ, Vino Blatel, Vino Ziirek, Vinafstvi Herko, Vinafstvi Ludwig, VinaFstvi
Matula, Vinafstvi Riha, Vinafstvi Vaclav Salda, Vinafstvi Damborsky, Vino Zlomek & Vavra,
Vinarstvi Vajbar Kobyli, Vinarstvi Kana, Vinarstvi Pavel Veselsky, Vinarstvi Kozumplik, Vinarstvi
Vydately — Holomag¢ a Vinafstvi RS Sustovi

»Projekt ndrodni znacky ,bublinky’ vznikl jako odpovéd' na dlouhodobé rostouci popularitu
perlivych vin u nds. Druhym rocnikem Dne bublinek chceme upevnit pozici naSich vinari v tomto
dynamickém segmentu. ,,bublinky” sdzeji na mladistvost, lehkost a pfimocarost. Jsou zaloZzené
na nasich tradic¢nich odraddch a odlisuji se od zahraniéni konkurence i preferovanym sycenim
kvasnymi plyny. Tedy oxidem uhlic¢itym, ktery vznikd primo pri kvaseni hroznového mostu. Je
ekologicky, naprosto pfirodni, jemnéji perli a nese v sobé aromatiku dané odrudy,” vysvétlil
Zbynék Vicar, Feditel Vinafského fondu CR.

Vinarsky fond vsadil na koncept, ktery propojuje skvélé vino s modernim méstskym Zivotnim
stylem. Degustace proto doprovodi atraktivni program. O Uvodni sound-design a pfijemnou
atmosféru se postara populdrni DJ Folteen. Nasledovat bude dynamicka barmanskda show
v podani vicemistra svéta Martina Vogeltanze. Ten divakiim ukaZze, jak kreativné vyuzit perlivé
vino v michanych napojich, a zajemci dostanou moznost namichat si z moravskych , bublinek”
svUj vlastni origindlni koktejl. Vec€erni program pak vyvrcholi koncertem formace , Nekapela®,
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ktera navstévniky roztanci svym multizadnrovym repertodrem slozenym ze svétovych i
domadcich hitd.

Prodej vin bude probihat u jednotlivych stank(. Sklenice budou k dispozici za vratnou zalohu.
Vstup je zdarma.

Pro milovniky perlivych vin je navic pfipravena soutéz na socialnich sitich, ve které lze vyhrat
karton , bublinek”,

»Zdjem o znacku mezi vinari roste a dostdvdme od nich pozitivni zpétnou vazbu. Vyroba se
béhem jednoho roku vice neZ zdvojndsobila a vice neZ dvojndsobny je i pocet vinarstvi
zapojenych do projektu. Na ,,Moravdk” se uZ vsichni zdjemci ani nevesli. Pristi rok proto
uvaZujeme o presunu na ndmeésti Svobody,” dodava Vicar.

Akce probiha pod zastitou hejtmana Jihomoravského kraje Jana Grolicha, primatorky mésta
Brna Markéty Vankové a starosty méstské ¢asti Brno-stfed Vojtécha Mencla. Organizatorem je
Vinatsky fond CR.

Harmonogram Dne bublinek:

15:00 zahdjeni akce

15:00 — 18:00 DJ Folteen

17:00 — 18:00 barmanska show Martina Vogeltanze ve spolupraci s Ceskou barmanskou
asociaci

18:30 — vyhlaseni soutéze

18:35 — 21:30 Nekapela - hudebni vystoupeni

22:00 ukonceni akce

Vice ve FB udalosti

O znacce ,,bublinky”

Bublinky jsou ceskou znackou perlivych vin, kterd nabizi domaci alternativu k oblibenym
zahrani¢nim Sumivym vindm. Vznikla s cilem predstavit vina, ktera jsou hravd, lehka, moderni
— a pritom pevné zakorenénd v domaci vinarské tradici. Podobné jako Svatomartinské je
sjednocuje stejny uzavér, vtomto pripadé tyrkysovy. Nesou také logo ,bublinky” na etiketé,
kde je vSak ponechan prostor také pro vizudlni identitu daného vinafstvi.
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Tato vina jsou sucha nebo polosucha, s typickymi ovocnymi a svézimi tony, doplnéna jemnym
a bohatym perlenim, které vznika bud’ kvasenim v tanku, nebo Setrnym dosycenim oxidem
uhlicitym.

Hrozny pro vyrobu ,bublinek musi pochazet vyhradné z Ceské republiky. V ptipadé bilych vin

musi alespon 85 % tvofit odrldy Veltlinské zelené, Ryzlink vlassky a Miller-Thurgau. V pfipadé
razovy variant jsou zakladnimi odrlidami Zweigeltrebe, Svatovavrinecké a Frankovka.

K dostani jsou u jednotlivych vyrobcd, vinotékach a v nékterych obchodnich fetézcich. Noveé se

na trhu objevuji i v praktickém baleni v plechovce.
Podrobnosti na www.vinazmoravyvinazcech.cz

Kontakty pro média:

Zbynék Viéar, feditel Vinaisky fond CR
+420 724 068 999
vicar@vinarskyfond.cz

Katefina Martykanova, PR manazZerka
+420 602 576 870
martykanova.katka@gmail.com
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